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CAN AMAT
PARADIS

RESTAURACIO DES DE 1967

Los Snacks

Los Caliente

Mini hamburguesa con cebolla caramelizada
Chips Vegetales Las Croquetas de la casa
Brick de frambuesa con pimenta de Madagastar Brocheta de pollo teriyaki

Pincho de butifarra con miel de caia
Los Frios a Latita de canelon del Chef con bechamel y aceite de trufa
Durum recuerdo de una Cesar
Blinis de Roast Beef con verduritas Buffet de Embutidos Catalanes y quesos mermelada, picos y acompaiado
Montadito de escalivada y anchoa de pan con tomate
Wrap de salmon con crema de queso Buffet de: Fideua de ceps O Arroz del Senyoret

Coca de Calabacin con queso de Cabra
Latita de tartar de tomate con ventresca de Atun
Copita de hummus con laminas de bacalao

Bodega
Vino (1 botella por cada 3 adt)
Cava Brut Nature(1 botella por cada 3 adt)
Refrescos 0 Zumos de frutas y cervezas(1l consumicion
por per.)

Aguas Minerales

cotizacion valida hasta 01. Mayo.2026



M enu Plato principal plato

Meloso de Ternera Con Cremoso De Patata

Acompafiado De Verduras

O Carrillera de Duroc con salsa de mostaza

| O Lubina con esencia de gambas y verduras
;{ESTAURACI‘O DES DE 10:7 :

Bacalao con base de sanfaina eco
La seleccion de este plato debe ser la misma para todos los invitados
Disponemos de platos especiales para dietas, intolerancias y alergias.
Postre aseleccionar Pastel
Tarta de selva negra O
Tarta Massin
Con presentacion para cortar novios
Bodega
Vino (1 botella por cada 3 adt)

Cava Brut Nature(1 botella por cada 3 adt)
Refrescos 0 Zumos de frutas y cervezas(1 consumicion por per.)

Aguas Minerales

Precio por persona: 90,00 + 10 % de IVA Adulta
Duracion de todo acto del almuerzoocena2’30h /3 h
Coste espacio sala para evento: 400€ + 21 % de iva (4hrs seguidas)
MINIMO 50 COMENSALES ADULTOS
cotizacion valida hasta 01. Mayo.2026



PRIMEROS PLATOS PARA ANADIR AL MENU

Timbal de bacalao, con tomate confitado y gazpacho de frutos rojos Sple 1 2 .00 € + 10 % |\/a .
Ravioli de pez mantequilla con sopita de mango y brotes Sple 10.00 €+ 10 % iva ”
Sopa de Peras de Puig Cerda con Virutas de jamdn ibérico Sple 10.00 €+ 10 % iva
Ensalada de brotes con cubos de Salmon vy frutas fresca de temporada con vinagreta de citricos
Sple. 12.50 € + 10 % iva
Ensalada de Langostinos con tomas confitados Sple. 15.00 € + 10 % iva

PASTELES ESPECIALES A VALORAR NO INCLUIDOS EN LA PROPUESTA
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otizacion valida hasta 01.Mayo.2026




MENU INFANTIL

Aperitivo infantil : HASTA 14 ANOS

Patatas chips

Olivas rellenas sin hueso Dados de queso en aceite
mini brioche de jamon york y queso

Montadito de fuet

Croquetas

Mini pizza

Platos a elegir Macarrones bolonegsa
*Canelones gratinados

Pechuga de pollo rebozada con patatas fritas
+Libritos de lomo con patatas fritas

Postre
» Pastel

Bodega
Refrescos
Zumos

Agua mineral

Precio por persona: 35,00 + 10 % de IVA menu infantil completo

Precio ment infantil para menores DE1A 4 ANOS 1plato aseleccionar con bodegay postre : 25,00 +10 % de iva

cotizacion valida hasta 01.Mayo.2026




BARRA DE BEBIDAS
3TIQUETS POR INVITADO

Refrescos
Zumos de frutas
Aguas minerales
Cervezas
Vino blanco / Vino tinto

Cava
Combinados nacionales:
Ginebra

Ron
Vodka
Whisky
Licor
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DETALLES DEL PRESUPUESTO

Menu infantil 35,00 € + 10 % DE IVA
Decoracion floral Consulta el precio pf

Musica DJ (Amenizacidon mas dos horas de baile) 700,00 € + 21 % DE IVA

Hora extra 300,00 € +21 % DE IVA
Barra libre infantil (A partir de 8 hasta 16 ) 6,50 €/pers + IVA

Barra Bebidas, 2 horas ( por comensal contratado al evento) 21,00 € + CON IVA INCLUIDO

( contempladas 3 consumiciones por persona )
+ Personal de reten durante la barra para grupos de minimo 50 personas

PRECIO : 125,00 € + IVA concepto obligatorio
O Servicio por copas mediante tiquets contratados con el evento 9 €+ 10 % DE IVA TIQUET POR COMENSAL +
Personal de reten durante la barra para grupos de personas

PRECIO : 125,00 € + IVA concepto obligatorio
SI EL EVENTO TIENE MUSICA DISCOTECA SIEMPRE IRA ACOMPANANADA DE UN SERVICIO DE BEBIDAS NO
NO PUEDEN SER SEPARADAS

Prueba de menu no Incluida ( se debera valorar ) segun la seleccion de platos a degustar .

hY DAY
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WEDDINGS
asta 01.Mayo.2026



» Condiciones generales

Los precios detallados se podran ver afectados en caso de que el numero de comensales sea
inferior o superior del numero especificado en la propuesta.

La fecha limite para confirmar el nimero definitivo de comensales es de 72 horas antes de la
fecha del acto.

> Caracteristicas del servicio

El mend escogido debe ser el nismo paratodos los comensales.

Disponemos de mends disefiados especialmente para dietas especiales, alergiasy
practicas religiosas.
Centro de mesa no estan incluidos en el precio del mend.

Duracion del Servicio:

ALMUERZO / CENA 2,5 H APROX. + LOS SERVICIOS COMPLEMENTARIOS SELECCI
ONADOS



